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Friseanin g ﬂ TRULLIKON

Mittagsmenu vom 9. April 2025

Menul Blumenkohlsuppe mit Curry

b

Kleiner Salat

fkk

Bauernbratwurst mit Zwiebelsauce, 18.50
Kleine Bratkartoffeln und Gemiise

Menu Il Blumenkohlsuppe mit Curry
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Kleiner Salat
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12 Stunden gegarte Kalbs Schulter an Cognac-Rahmsauce, 24.00

Hausgemachte Biarlauchgnocchi und Gemiise

Tagesteller

Bohnen — Kartoffel Curry 22.00
mit gerdsteten Cashewniissen und Reis (V)

Frisches Saiblingfilet an Weisswein — Dill Sauce, 28.00
Bratkartoffeln und Gemiise

Gebratene Freiland Pouletbrust vom Martella-Hof an Morchel Rahmsauce, 32.00
hausgemachte Bérlauch Gnocchi und Gemiise

Rahmschnitzel vom Schwein mit Nudeln und Gemiise 22.00
Tagesdessert: «Banana Split» Vanilleglace, Schoggisauce,Bananenschaum 6.00
Tagessuppe und/oder kleiner Salat als Vorspeise zum Tagesteller 4.50

Nichts Passendes dabei? Unsere Saison Speisekarte bietet weitere Kostlichkeiten
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(V) = vegetarisches Gericht / Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwSt.
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