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Mittagsmenu vom 3. Januar 2025

Menul Gemiisesuppe
b

Kleiner Salat
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Schwedenbraten: Schweinscarré mit 18.50
Dorrzwetschgenfiillung,

Kartoffelstock und Gemiise

Menu II Gemiisesuppe
kk%

Kleiner Salat
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Gebratenes Wolfsbarschfilet an Dill — Rieslingsauce, 24.00
Safranrisotto und Gemiise

Tagesteller
Gnocchi mit Spinat, Cashewnuss und getrokneten Tomaten 22.00
Gebratene Lammbhuft Médaillons an Blauburgunderjus, 28.00

Kartoffelgratin und Gemiise

Ostschweizer Freiland Pouletbrust an Steinpilz Rahmsauce, 26.00
Reis und Gemdise

Schnitzel vom Schwein mit Steinpilzsauce, Gnocchi und Gemiise 25.00
Tagesdessert: Grand Marnier Parfait mit Blutorangenschaum 6.00
Tagessuppe und/oder kleiner Salat als Vorspeise zum Tagesteller 4.50

Nichts Passendes dabei? Unsere Saison Speisekarte bietet weitere Kostlichkeiten
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(V) = vegetarisches Gericht / Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwSt.
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